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enos de tres
décadas han
servido para
que un humil-
de negocio fa-
miliar alavés
pase a convertirse en la empresa

mds importante de su sector a ni-

vel internacional. La apuesta por
la calidad ha hecho que Bacalao
Giraldo se transforme en una re-
ferencia indiscutible de la gas-
tronomiz. No es de extranar que
los invitados a la jornada de
puertas abiertas en el poligono
de Goiain que la firma organizo
ayer eloglaran con entusiasmo el
trabajo de estos emprendedores,
cuya combinacion de innova-
€160, materia prima y experien-
cia los ha llevado a lo mas alro.
Los hermanos Patxi y Adolfo
Giraldo ejercieron de anfitriones
ante invitados comao el asesor de
la consejera vasca de Agricultura,
Daniel Solana; el vicepresidente
segundo de SEA, Ernesto Torque-
mada, & quien acompanaba faki
Casas, técnico de Comunicacion
y Mirketing de la patronal alave-
si; 0 Javier Ochoa y Eduardo Mar-
tinez, de la Caja Laboral, entre
otros. Tras mostrarles todo el
proceso del bacalao, desde que
llega a las modemmnas instalacio-
nes desde las Islas Feroe hasta
que sale ya envasado rumbo a log
comercios correspondientes, 1a
comitiva se dirigio al restaurante
Urtegi Alde, de Urrinaga, donde
les aguardaba su responsable,
Carlos Zaton. El noble caseron
convertido en espacio gastrond-
mico de lujo acogio a convidados
al especial dgape como el tenien-
te de alcalde Fernando Aranguiz;

Los hermanos Adolfo v Patxi Giraldo.
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la gerente de GasteizOn, Patricia
Garcia; a| distribuidor Patxi Ga-
minde; Lalo Antdn, de Bodegas
Trzadi; o el arguitecto Fernando
Barrio. Antes del almuerzo, los
Giraldo presentaron el libro
‘Nuestro bacalao en la cocina
contemporinea’, coordinado por
el experto gastronomo Pepe Ba-
rrena. El volumen recoge, crona-
légicamente, algunas de las me-
jores obras culinarias elaboradas
por los chefs mas ilustres con el
saludable y exquisito manjar ma-
rino. Tamhien se aprovecho el
momento para rendir triburo al
cocinero Aitor Elizegi, vprecursor
de la cocina contemporinea del
bacalaon, como bien definieron
los hermanos Giralde. El chef re-
cibit una original escultura de
bronce que representa el despie-
ce del bacalao. Aplandieron el
gesto amigos como Avelino Alva-
rez, lavier Espina, Luis Echavarri,
Fréderic Alzola o Juan Antonio
Zaldua.

El maestro de fogones Andoni
Arrieta, flamante fichaje desde
hace dos anos de la firma alavesa
de bacalao, oficio el banquete,
que no se perdieron el director
Industrial de Giraldo, Inaki
Etxeandia; el responsable de I+D
de la empresa, José Gonzdlez Oli-
ver; y Arkaitz Lopez y Jokin Ola-
no, de los departamentos Comer-
cial y de Marketing. Al final, to-
dos alabaron el paso revaluciona-
rio de efrecer el bacalao ya desa-
lade, eliminando un problema al
cliente, que obteniz un producto
listo para cocinar ¥ gque fue, en su
momenta, la piedra angular so-
bre la que se ha construidoun
negocio lider en todo el mundo.
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La firma alavesa Giraldo organiza
una jornada de puertas abiertas,
presenta un nuevo libro sobre

el manjar marino y homenajea

al chef Aitor Elizegi

Luis Echévarri, Avellm: Alvarez vy Ernesto Torquemada atienden las expln:acmnes de Adolfo Giraldo.
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Los invitados posaron a la entrada del restaurante Urtegi Alde.



